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BIORREFINERIAS INTEGRADAS

BIVALIA-CM

integradas
parala valorizacionde
residuos de laindustria
agroalimentaria

BIVALIA-CM impulsa soluciones innovadoras para valorizar los residuos

”’
Qu e de la cadena agroalimentaria, promoviendo una economia circular
mas eficiente en la Comunidad de Madrid. Frente a modelos poco sos-

BIV ALI A_ CM tenibles como la incineracion o el compostaje basico, propone tec-
nologias que aprovechan mejor el potencial del residuo biogénico y re-

ducen la pérdida de carbono y nutrientes.




Una red de investigadores

de dos universidades y

tres centros de investigacion

El tratamiento los residuos de la cadena agroalimentaria es un problema
de elevada magnitud y con previsiones de agudizarse en el futuro con el
crecimiento de la poblacién a nivel mundial. Actualmente, las vias de

valorizacion para la gestion de estos residuos agroalimentarios se

centran en solucil géti poco (como la p

de biogas y la i 6n) o en la produccion de p de bajo valor

afiadido (como las enmiendas de suelo a través del compostaje) y

La ia de d llo de una ia circular en la Comunidad de

Madrid obliga a incrementar la valorizacién y aprovechamiento de todo
tipo de residuos y en concreto aprovechando al maximo los residuos que
se generan en el global de la cadena alimentaria “de la granja a la mesa”
(Figura 1). La anterior red de investigacién BIOTRES-CM, se centr6 en la
valorizacion de los bio-desperdicios producidos en el entorno urbano
(incluyendo preferentemente la fraccion organica de los residuos sélidos

ademds una fraccién importante de estos residuos es depositada en municipales). En contraste, la nueva propuesta ampliara la valorizacién de
i biogéni en la Ce i de Madrid, i el

id i una baja foco en la valorizacion integrada de aquellos residuos generados en la

vertederos sin ninguna valorizacién. Por tanto, estas tecnologias no

pi han todo el ial de estos

circularidad y una alta disipacion de carbono y nutrientes. produccion primaria y en la industria alimentaria.

Valorizacion integral
de residuos

Valorizamos el
residuo
agroalimentario

agroalimentarios

Transformacion de subpro
ductos y desperdicios de la

industria agroalimentaria en
bioproductos de alto valor
anadido de una forma efi

ciente y circular.
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BIVALIA-CM desarrolla un modelo de biorrefineria agroalimentaria que < o i
biental y promocién de la
transforma residuos en bioproductos de alto valor anadido y bioenergia. aceptacion social de innova
L o S ciones verdes.
El programa integra procesos termoquimicos, quimicos y bioldgicos, con

especial atencion al ciclo de vida, la sostenibilidad y la aceptacion social,

reduciendo las huellas de carbono, nitrogeno e hidrica.
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BIVALIA-CM [TEC-2024/BI0-177). Biorrefinerias integradas para la valorizacién de residuos de la
industria agroalimentaria en productos de elevado valor afadido en la regién de Madrid. Proyecto
financiado por la convocatoria de redes de tecnologia de la Comunidad de Madrid.
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